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Podporené studentské kurzy v roce 2025

Slavnostni hostina-banket

Stfedni $kola sluZeb a Femesel, Stochov, J. Sipka 187

Tento dvoudenni prakticky workshop vedeny vyucujicimi odbornych
pfedmétl Stfedni koly sluzeb a Femesel Stochov Bc. Martinou Stikovou, DiS.

a Vérou Kunesovou je urceny pro 13 zZaku 3. ro¢niku oboru Hotelnictvi 65-42-




M/01, ktefi si diky tomuto workshopu provéri své teoretické znalosti ziskané
ve 2. roCniku v pfedmétech Technika obsluhy a sluZzeb a Technologie pripravy
pokrm0 v praxi. Zaci budou rozvijet dosud nabyté praktické dovednosti se
zamérenim na spolecenské hostiny, konkrétné na banket. V lonském roce,
timto zplsobem zpracovavali téma raut. Prakticka realizace slavnostnich
hostin neni v SVP daného oboru vzd&lavani. Workshop se sklad4 z teoretické
odborné a praktické casti. V teoretické Casti pfiprava banketniho scénare na
dané téma, v tomto pripadé Mezinarodniho dne rodiny. Jako podékovani
rodinnym prislusnikim za podporu v prlibéhu studia a také odbornikiim z
praxe, ktefi budou zvani z odloucenych pracovist, kde Zaci vykonavaji ucebni
praxi, aby predvedli své dovednosti v nejvyssim mozném zplsobu obsluhy.

V praktické ¢asti Zaci vyuZiji pfipraveny scénar. Polovina pfipravi (uvafri)
slavnostni menu a druha polovina jej bude servirovat pozvanym hostim.
Druhy den se skupiny na jednotlivych stfediscich obméni. Realizace
workshopu se bude konat v odbornych u¢ebnach strediska gastronomickych
sluzeb v budoveé K, kde se nachazi jak cvicné vyrobni stfedisko (kuchyné), tak
cvicné odbytové stredisko (restaurace) V pfipadé potreby vétSiho prostoru, Ize
vyuzit prostoru Skolniho klubu k banketni hostiné. Prakticka priprava
banketu je z mého pohledu potfebna, protoze budou mit Zaci moznost
vyzkouSet si své znalosti prakticky. VeSkeré dokumenty, s pfipravy scénare
budou mit k dispozici v elektronické pisemné formé a vyuZiji je pfi
vyhotovovani jejich praktické maturitni zkousky, na kterou budou pfipraveni
mnohem |épe. Podle mého minéni jsou znalosti podporené praktickym
cvicenim, v paméti zakl |épe upevnéné a ucelenéjsi. Dalsi vyuZiti je prFi Ustni
maturitni zkousce, jelikoz slavnostni hostiny jsou maturitnim okruhem. DalSim
kladem je mezipfedmétové propojeni hned nékolika predmétd. Kromé vyse
uvedenych predmétl také Hotelovy a restauracni provoz, Ucebni praxe,
Odborna korespondence a Informatika . Zaci obdrZi certifikat vydany $kolou o

absolvovani praktického workshopu.



Jak se stavi dFevodiim

Stredni odbornd Skola stavebni a Stredni odborné ucilisté stavebni, Kolin Il,

Prazska 112

Planovana tridenni exkurze pro 32 ucastnikd, jejiz soucasti bude vzdélavaci
workshop pro maturitni studijni obor Stavebnictvi kéd: 36-47-M/01 ve firmé
RD Rymarov, je pro studenty jedinecnou pfrilezitosti navstivit specializovanou
projekéni kanceldr, vyrobnu sendvicovych paneld na bazi dfeva urcenych k
vystavbé domda. Studenti ziskaji nové praktické poznatky jak z projekéni
kancelare, tak i z vyrobny sendviCovych desek a Feziva, nad ramec Skolniho
vzdélavaciho programu se sezndmi s problematikou drevostaveb. Dale budou
mit jedinecnou mozZnost podivat se na konkrétni difevostavbu, kde se jim
bude vénovat stavbyvedouci, se kterym studenti mohou prodiskutovat
vyhody, uskali a naroky kladené na profesi stavbyvedouciho a seznami se s
jeho ginnosti, povinnostmi a zodpovédnosti. Workshop bude dale doplnén
prohlidkou historického centra Rymarov. Dale probéhne exkurze a odbornou
prednaskou ve firmé KATR - pila Stara Ves, ktera se zabyva zpracovanim
kulatiny s novou technologii adjustace stfedového i bo¢niho feziva, na které
navazuje suseni a dalSi zpracovani feziva . Na zaveér si studenti prohlédnou
expozici a vyrobnu ve firmé Rucni papirna Velké Losiny, kde uvidi ekologické

vyuZziti odpadni dfevni hmoty a sami si vyrobi arch papiru.

Sebepoznani a psychohygiena v digitalni dobé
Integrovana stredni skola technickda Mélnik, prispévkova organizace

Projekt Sebepoznani a psychohygiena v digitalni dobé je zaméfeny na studenty
druhého rocniku oboru Ekonomiky a podnikani (obor 63-41-M/01) v celkovém
poctu 32 zakl. Hlavnim cilem projektu je podpofit studenty a pomoct Iépe
porozumét vlastnim navykdm a jejich vlivu na psychickou pohodu. Projekt se
zaméruje na zvladani stresu, posileni mezilidskych vztahl a nalezeni zdravé

rovnovahy mezi digitalnim a realnym svétem. Prostfednictvim praktickych



workshop( Gcastnici ziskaji nastroje pro efektivni seberegulaci, vytvori si osobni
hranice pro vyuzivani technologii a nauci se techniky obnovy pozornosti a
védomé pfitomnosti. Projekt nabizi inspiraci a dlouhodobou podporu pro udrzeni
psychické pohody v naroéném digitalnim prostiedi. Cilova skupina Zak{ se
doposud neucastnila Zzadného obdobného projektu ani v ramci nékolika hodin.
Workshopy budou provedeny v prostorach Skoly nebo ve venkovnich prostorach.
Studenti se budou UGc¢astnit tfi celodennich workshopU, kde se nauci rozeznavani
a fizeni vlivu digitalnich navykd na emocni pohodu, praktické techniky emocni
seberegulace, posileni mezilidskych vztah( a dal$i potfebné techniky pro svdj
osobni i profesni zZivot. VSechny aktivity tohoto projektu jsou zaméreny na
podporu a zkvalitnéni soukromého i profesniho zivota Zakd, s cilem posileni
zvladani stresovych situaci a mezilidskych vztahd. Celym projektem provede
studenty lektorka a psychoterapeutka Sara Skvorova, externi lektorka pro UK
Point, Univerzita Karlova s vlastni terapeutickou praxi. Druhym Gc¢astnikem je
Simon Schusser zamé&fujici se na pfipravu a realizaci Skoleni pro firemni klienty,
praci s psychodiagnostickymi nastroji TCC online a dalSich zaméreni. Porfadany
kurz bude pfipraven "na miru" pro potfeby studentl druhého ro¢niku Ekonomiky a

N4

podnikani nasi Skoly.

Cukrarské inovativni kurzy

Stfedni odborna Skola a Stfedni odborné ucilisté Jilové u Prahy, pfispévkovad

organizace

Projekt cukrarské inovativni kurzy je zaméren na vzdélavani zak oboru
Cukrar - 29-54-H/01. ZAaci 2. a 3. ro¢niku (15 74k{) budou mit moZnost
absolvovat 2 kurzy, které jsou svym obsahem nadstandartni, moderni,
inovativni a nejsou soucasti SVP. Kurz poskytuji dva profesionalni lektoFi se
zkuSenostmi a praxi v Cechach i v zahraniéi. Lektofi kurzd ke kazdému
pristupuji individualné podle jeho moznosti, zkuSenosti a potfeb a pracuji jen
s nejlepSimi surovinami svétovych znacek. Zvolené kurzy jsou
nadstandartnim, inovativnim a v soucasné dobé nejmoderné&jSim umeénim

cukrarského svéta. A tak i skvéla moznost pro Zaky naucit se noveé



technologické postupy modernich, originalnich svétovych i ¢eskych receptl v
oblasti, dort, zakuskl. Odkaz na vybranou firmu poskytujici kurzy:
https://www.hfpastryacademy.cz/ Kurz pro zaky se uskute¢ni v moderné
vybavenych prostorach vybrané firmy. NejlepsSi suroviny jsou poskytnuty také
vybranou firmou. Kurz je zakoncen predanim ucastnickych listd absolventim

a ochutnavkou vyrobka.

Kadernické kurzy
Stfedni odbornd skola a Stredni odborné ucilisté, Neratovice, Skolni 664

Kadernické kurzy jsou urceny pro zaky oboru vzdélani 69-51-H/01 Kadernik
pro 2. a 3. ro¢nik. Celkem probéhnou 2 kurzy pro dany pocet ucastnik.
PUjde o nasledujici kurzy: Prodejni komunikace a psychologie prodeje v
kadernickém salénu/20 Zakd/ Afrocopanky/10 zakd/ Oba kurzy provede
LifeStep s.r.o., Kadernicka akademie, Skolici a vzdélavaci zafizeni.  Akce
probéhnou na odbornych pracovistich konkrétnich studii. Rozdilny pocet
uchazecl u jednotlivych kurz( je z ddvodu kapacity studia a ceny kurzu. Jde o
nadstavbové kurzy, nebot jejich obsah neni soucasti skolniho vzdélavaciho
programu oboru vzdélani Kadernik. Kurzy slouzi jako rozSifujici ucivo v oblasti
kadernické odbornosti. Kadernické kurzy seznami zaky s novymi postupy a
metodami, které jsou duleZité pro jejich praxi. Odbornici ze specializovanych
institutd provedou Zaky od pocatku aZz po splnéni pozadavku pro ziskani dané
odbornosti. Absolvovanim kurz( si Zaci osvoji nové dovednosti podle druhu
zaméreni, tim se zvysi jejich uplatnitelnost na trhu prace. Na zavér kurz(
probéhnou testy znalosti a dovednosti, kdy uspésni absolventi ziskaji

certifikaty

2025_Svarecsky kurz pro zaky Skoly v oboru Nastrojar 111

Stredni odbornd skola a Stredni odborné ucilisté, Horovice, Palackého ndmésti 100



Podpora vybranych péti zakl Skoly - Zakd oboru kategorie H ve zvySeni
specializace absolventa skoly (strojirenské obory, 2352H/01 Nastrojar) se
zameérenim na socialné potfebné Zaky za ucelem zvyseni jejich statusu
budouciho uplatnéni. Kurz je planovan v obdobi 03-05/2025. Cilem projektu je
zvySeni zakladni kvalifikace pro 5 Zakud stfedni Skoly v oboru vzdélani

2352H01 Nastrojar, ktefi ziskaji na zakladé vykonané svarecskeé zkousky

svarecsky prukaz.

Cesta za dfevem

Stredni odbornd skola stavebni a Stfedni odborné ucilisté stavebni, Kolin 11,

Prazska 112

Planovana tfidenni exkurze, jejiz soucasti bude vzdélavaci workshop pro ucebni
obor Truhlar kéd: 33-56-H/01 ve firmé RD Rymafrov, je pro Zaky jedinecnou
prilezitosti navstivit vyrobnu sendvi¢ovych paneld na bazi dieva uréenych k
vystavbé& doma. Zaci ziskaji nové praktické poznatky vyroby sendvi¢ovych desek
a vyroby feziva, nad ramec Skolniho vzdélavaciho programu se seznami s
materidlem, pomUckami a naradim, se kterym se na odborném vycviku bézné
nesetkaji, o sendvi¢ovych deskach a fezivu se uci pouze v teorii. Dale se seznami
s vyrobou materialu, se kterym budou pracovat v rdmci své budouci profese, a
pochopi tak I1épe jeho vlastnosti, které si budou moci i na misté oveérit.

Workshop bude doplnén prohlidkou historického centra Rymarov. Dale prob&hne
exkurze s odbornou prednaskou ve firmé KATR - pila Stara Ves, ktera se zabyva
zpracovanim kulatiny s novou technologii adjustace stfedového i bocniho feziva,
na které navazuje suSeni a dalSi zpracovani feziva . Na zaver si Zaci prohlédnou
expozici a vyrobnu ve firmé Rucni papirna Velké Losiny, kde uvidi ekologické
vyuziti odpadni dfevni hmoty a sami si vyrobi arch papiru.  Skupina 26
Ucastnikl 1. a 2. ro¢niku oboru Truhlar kéd: 33-56-H/01 se z vétsi ¢asti sklada ze
student(l ze socialné slabych rodin a v pfipadé pouze ¢astecného nadacniho
prispévku se specializovany kurz nebude moci uskutecnit.

Kouzelna cukrarna



Integrovana stredni Skola hotelového provozu, obchodu a sluZeb, Pribram, Gen.
R. Tesafika 114

Cukrarské Femeslo se stava v posledni dobég, vlivem medializace, riznych
narodnich i svétovych soutézi atp., stale oblibenéjsi u verejnosti i zajemcl o
studijni obor Cukrar 29 - 54 - H/01. Nasi zaci tfiletého oboru Cukrar se zajimaji
o nove trendy cukrarské vyroby, technologie a suroviny. Zaroven se snazi
proniknout i do tajl pripravy "zdravéjSich cukrovinek, sladkosti a dort". Obor
Cukrar ,29 - 54 - H/01, se v posledni dobé rozviji velkym tempem. V zakladnim
vzdélavani oboru neni mozné postihnout vSechny nejnovéjsi trendy cukrarské
vyroby, suroviny, technologie zpracovani a v posledni dobé i umélecké
cukrarske trendy, Zadané predevsim na svatby, oslavy, rauty atp. Z tohoto
dlvodu bychom velmi radi ziskali pro zaky finan¢ni prostfedky grantu NROS
na to, aby se mohli zGi¢astnit vysoce kvalifikovanych sofistikovanych kurzd v
oboru cukrarskeé vyroby, které jsou obsahové i technologicky nad ramec
Skolniho kurikula, ale z hlediska vzdélavani Zaku jsou velkym pfinosem pro
jejich profesni i osobnostni rozvoj. Nadstandardni kurzy, které obsahové
zahrnuji u¢ivo nad rdmec SVP, nemiZzeme financovat z dotace na vzdélavani,
protoZe nejsou v zakladni sloZce kurikula povinného pro vSechny Zaky. Jsou
ale v soucasnosti velmi vyznamnou nadstavbovou slozkou oboru vzdélavani
"Cukrar". Pro zaky samotné z hlediska jejich socialniho sloZeni by bylo velmi
obtizné kurzy financovat a nemohla by se jich zG¢astnit vétsina zakd. Pro 8
238kl 3. ro¢niku je vhodny, jako nadstavba Skolniho vzdélavaciho programu,
kurz: "Airbrush - malovani jedlymi barvami”, ktery seznami Zaky teoreticky i
prakticky s novym trendem a surovinami vyuzivanymi i v umélecké cukrarské
tvorbé. Pro Zaky 1. a 2. ro¢niku v celkovém poctu 36 Zakd, ktefi budou
rozdéleni do 3 az 4 skupin, by byl vhodny kurz: "Zdobeni pernickt - 2d efekt
(celoploSné pokryti barevnymi glazurami)", ktery by rovnéz rozsitil znalosti a
praktické dovednosti zakladniho Skolniho vzdélavaciho programu cukrarské

vyroby oboru "Cukraf". Oba kurzy jsou z hlediska inovace a rozsifeni znalosti



nad rdmec sSkolniho vzdélavaciho programu pro uplatnéni zakd na trhu prace,
pro jejich motivaci ke studiu, dalSimu vzdélavani i moznosti podnikani, velmi
dalezitym prvkem osobniho i profesniho rozvoje. Renomovana lektorka a
umélecka cukrarka lva Rohacova uskutecni kurzy v Pfibrami v nasi ucebné a
provozovneé cukrarské vyroby. Kazdy Zak si bude vytvaret svoje cukrarskeé
vyrobky, pracovat s novymi surovinami a novymi technologiemi pod vedenim
lektorky a s ohledem na svoje moznosti a potfeby. Mezi Zaky jsou i Zaci se
specifickymi vzdélavacimi potfebami a socidlné znevyhodnéni véetné cizincd,
ale i Zaci nadani. Pred konanim kurzu budou tato specifika s lektorkou
prodiskutovana. V mensich skupinach zakd (8 az 10) bude mozny individudlni
pristup k jednotlivym Zakdm v prlbéhu kurzu. Na zavér kurzu Zaci ziskaji
certifikat o absolvovani prislusného kurzu. Celkem tedy ziskaji nové znalosti a
dovednosti Zaci od 1. do 3. ro¢niku, v celkovém poctu 44 74kl s tim, Ze Z4ci 3.
ro¢niku budou mit z hlediska naroc¢nosti kurz odliSny od kurzu pro 1. a 2.
rocniky. Kurzy se pro zaky stanou svym obsahem a ztvarnénim cukrarskych
vyrobkd, s vyuZitim novych surovin a trend(, vysokou pfidanou hodnotou nad
ramec obsahu zakladniho kurikula oboru "Cukrar". Naudi se ,pod vedenim
lektorky - pedagozky, pracovat s novymi surovinami a seznami se s novymi
technologickymi postupy. Pani lektorka, umélecka cukrarka Iva Rohacova,
podporuje vzdélavani zaku oboru Cukrar, takZze jsou soucasti jeji nabidky i
zvyhodnéné ceny pro studenty za vySe popsané kurzy (viz pfiloha - kalkulace a
nabidka ceny). Podpora studia tfiletého ucebniho oboru "Cukrar" ,29 - 54 -
H/01, je i jednou z priorit nasi Skoly, proto byl obsahové v souladu s RVP
oboru vypracovan i novy SVP oboru, ktery ale nem(iZze v povinném zakladu
obsahovat nadstandardni aktivity obsazené v kurzech. Kurzy ale mohou byt
realizovany jako vhodny doplnék, rozSifenim a nadstavbou vzdélavaciho
obsahu napf. jako projektové dny, pfi nichz Zaci mohou absolvovat kurzy
napf. i diky Vasi grantové podpore. Zvysi se tak jejich erudovanost v oboru

"Cukrar" a tim i jejich vysSSi startovaci moznost uplatnéni. Ucitelé odborného



vycviku oboru "Cukrar" se zUcastni kurzl spolecné se Zaky, budou vykonavat
pedagogicky dohled a spolupracovat s lektorkou v pfipadé potfeby, seznami
se s obsahem a Urovni kurz( a také, zda byly dosaZeny cile projektu a

nasledné ve vyuce se 7zaky projekt evaluuiji.

Specializacni kurz inseminace hospodarskych zvirat pro Zaky oboru

Veterinarstvi 2025
Stredni odborna skola a Stredni odborné ucilisté, Horovice, Palackého namésti 100

Z4ci maturitniho oboru Veterinafstvi (10 zajemcd z fad zakd) se zacastni
externiho kurzu inseminace hospodarskych zvifat. Dodavatelem je
specializované pracovisté Stredni zemeédélské Skoly, LanSkroun. Projekt
zaklada moznost vybranym, zaklim 3.a 4. rocniku maturitniho oboru
4341M/01 Veterinafstvi absolvovat specializacni kurz inseminace
hospodarskych zvifat . Jde o ziskani certifikované dovednosti, ktera neni
soucasti normativem financované naplné studia daného oboru. Spolecenska
potfebnost je vysokd, nebot obsahem studia Zaku je péce o maldivelka
zvifata v€etné hospodarskych a mnozitelskych chovl . Absolvovani kurzu
prinese Zakim benefit na trhu prace i pro dalsi pfipadné vysokoskolské
studium. VedlejSim efektem kurzu je motivace 7akd, ohroZenych Skolnim
nedspéchem a také podpora zakl socialné slabsich s vyhledem na vyssi
jistotu budouciho plnohodnotného vysoce odborného uplatnén i. Kurz
dlouhy 5 dnl provede na objednavku partnerska specializovana zemédélska
Skola v rdmci své doplrikové ¢innosti. Pldnovany pocet Zakd je 10, z toho
nejméneé 2 socialné slabsich nebo ohrozenych Skolnim nedspéchem.
Pozadavek financovani kurzovného je 5300 ,-- K (Cisté kurzovné - viz nabidka)
na zaka bez DPH plus Zddame ¢aste¢nou Ghradu pobytu v Lanskrounu. Skola
pocita s dofinancovanim z vliastnich prostiedkd sSkoly nebo z pFispévku zaka,

ktefi si uhradi nejméné stravu v misté pobytu, Prostfedky grantu jsou urceny



vyhradné na uhradu ceny kurzu a prislusenstvi primo souvisejici.

Umeéni floristiky - aranZovani kvétin

Integrovand stredni Skola hotelového provozu, obchodu a sluZeb, Pribram, Gen. R.

Tesarika 114

Rostliny a kvétiny jsou nedilnou soucasti naseho Zivota, a to jak v interiéru, tak
i exteriéru. Aranzovani kvétin se stalo opravdovym hitem v obdobi renesance
a nyni zaziva opét boom. Pro Zaky oboru Aranzér 66 - 52 - H/01 je velmi
ddlezité, aby se v ramci studia oboru seznamili, prakticky vyzkouseli a ziskali
znalosti a dovednosti v aranzovani kvétin, dekoraci, a to i pro slavnostni
prileZitosti. Dvoudenni kurz, v ramci projektu "Uméni floristiky - aranzovani

v rv

kvétin", je nadstavbou a rozsifenim zakladniho kurikula floristiky ve Skolnim
vzdélavacim programu Aranzér. Kurz rozsiti znalosti a dovednosti zakl v
umeéni kvétinové vazby vcetné slavnostniho aranzma a dekoraci a zkvalitni
pripravu zak{ na uplatnéni se na trhu prace v oboru Aranzér a mozna i
odstartuji touhu po dalSim vzdélavani a Uspésné kariéfe v oboru i podnikani.
Dvoudenni kurz je organizovan pro celkem 40 24k( 1., 2. a 3. ro€niku. Z&ci
budou rozdéleni do 5 skupin po maximalné 8 Zacich (celkem 2 denni kurz
absolvuje 40 74kl oboru Aranzér). Kazdy Zak si vytvori svoje vliastni slavnostni
kvétinové aranzma a dekorace, které si odnese jako materialni umélecky
vystup kurzu. Zaroven obdrzi kazdy zak certifikat o absolvovani kurzu floristiky
- "Umeéni floristiky - aranZovani kvétin". Vyuka bude vedena lektorkou, ktera
vlastni firmu "Ateliér WA" , ktera se zabyva uméleckym i slavnostnim
aranzovanim kvétin a dekoraci pro rtizné pfrilezitosti, svatby, firemni akce,
maturitni plesy, kvétinovou vazbou a dekoracemi pro rodinné i firemni oslavy
a konference atp. Lektorka osobné vytvari se svymi spolupracovniky aranzma
a dekorace, takze je pro nas a nase zaky dostatecnou zarukou kvality pro
realizaci kurzu floristiky. Zaci se naudi, pod vedenim lektorky v oblasti

aranzovani a floristiky, pracovat s novymi materialy a technickymi postupy,



které nejsou soucasti zakladni vyuky vzdélavaciho obsahu oboru Aranzér 66 -
52 - H/01. Se zménou Zivotniho stylu nasi spolec¢nosti a navratu k pfirodg, je
nutné inovovat obor Aranzér od zakladU: design, floristiku, zahradni floristiku,
tvorbu reklam, vyzdobu a dekorace atp. Kurzy aranZovani pfispéji k inovaci a
nadstavbé pfi studiu oboru. Protoze obor Aranzér je mezi obory stfedniho
odborného vzdélavani opomijenou popelkou, je dllezZité, aby obor Aranzér
ziskal v oCich spole€nosti jiny rozmér, nez tomu bylo doposud. Zminény kurz k
tomu muZe velkou mérou prispét a zaroven motivovat mladez ke studiu
oboru. Ukazky aranZzma vytvorenych lektorkou a firmou "Ateliér WA" jsou

vloZeny jako pfilohy této Zadosti v oddilu - Projekt - Fotografie projektu.

Svatebni make-up

Stfedni $kola sluZeb a Femesel, Stochov, J. Sipka 187

Tento specializovany kurz je ur€en pro 20 zakyn 3. ro€niku oboru Kosmetické
sluzby 69-41-L/01 a nabizi jim jedinecnou pfilezitost rozvinout a prohloubit své
dovednosti v oblasti pokrocilého make-upu, se zaméfenim na liCeni nevést pro
jejich svatebni den. Kurz je strukturovan tak, Zze kombinuje teoretickou odbornou
¢ast s praktickymi cvienimi, ¢imz poskytuje Ucastnicim komplexni vzdélani v této
specifické oblasti nad ramec Ramcové vzdélavaciho programu pro obor
Kosmetické sluzby. Teoreticka ¢ast kurzu se zaméfuje na principy svatebniho
liceni, véetné technik aplikace make-upu, vybéru produktd, porozuméni
individualnim potfebam klientky a specifickym pozadavk(im, které si tento typ
liceni vyZzaduje. Praktick& ¢ast kurzu je rozdélena do dvou fazi: nejprve probiha
ukazka svatebniho liceni na modelce, kde Skolitelka podrobné vysvétluje
jednotlivé kroky a techniky, a nasledné se zakyné aktivné zapojuji do praktickych
cviceni, kdy si navzajem aplikuji svatebni liceni pod vedenim zkuSené mentorky.
Skolitelka se v druhé ¢asti praktické ukéazky ujimé role mentora, poskytuje
Zakynim konkrétni zpétnou vazbu, pomaha jim zdokonalit jejich techniky a
podporuje je v kreativnim vyjadfovani se prostfednictvim make-upu. Timto
zpUsobem si kazda zakyné nejen osvojuje pokrocilé techniky, ale zaroven se udi,
jak spravné komunikovat s klientelou a pfizpUsobit svatebni liceni individualnim
poZadavkim. Po absolvovani kurzu ziskaji vSechny zakyné certifikat, ktery



potvrzuje jejich nové dovednosti v oblasti svatebniho liceni a mohou ho uplatnit
pfi praci v kosmetickych salonech nebo pfi nabidkach liceni pro klientky, napfiklad
v ramci brigdd. Tento kurz je organizovan nad ramec bézné vyuky, které se
soustfedi pfedevsim na denni a vecerni liceni. vzhledem k rostouci poptavce po
profesionalnich svatebnich liceni je tento kurz pro Zdkyné skveélou pfileZitosti, jak
rozsifit své odborné dovednosti a pfiblizit se k jedné z nejzadanégjSich oblasti
kosmetického priimyslu. Svatebni liceni je pro kazdou nevéstu klicovym
momentem jejiho velkého dne a kazda chce vypadat co nejlépe, coz Cini tento typ
liceni velmi vyhleddvanym. Cena kurzu €ini 2900,- K€ s DPH. Kurz je otevien i
pro zakyné z rodin s nizSimi pfijmy, které by na néj jinak nemély finan¢ni
prostfedky. Tento projekt tak nejen poskytuje odborné vzdélani, roZsifeni portfolia
budouci kosmetiCky a cenné praktické zkuSenosti, ale také pomaha zajiStovat
rovnost prilezitosti pro vSechny Zakyné, bez ohledu na jejich socialni zazemi. Diky
tomu maji UCastnice kurzu moznost rozSifit své profesni dovednosti, ziskat
certifikat a pripravit se na skute¢né pracovni prilezitosti v oblasti svatebniho li¢eni,
které jsou v kosmetickém préimyslu stale vice poptavané. To jim mdzZe pomoci pfi
navazovani kontaktli v oboru a pfi budoucim uplatnéni v kosmetickych salonech
¢i v podnikani.

Kurz tejpovani.

Stfedni zdravotnickd Skola a Vyssi odborna Skola zdravotnickd, Mladd Boleslav, B.

Némcové 482

V ramci kurzu se zaci nauci zakladni techniky tejpovani jejichZ cilem je zabranit
sportovnimu ¢i pracovnimu pretiZzeni vybranych svalovych skupin, nebo
zajisténi klidového rezimu v rdmci lé¢by. Kurzu se zGcastni 22 7akU, oboru
Prakticka sestra 53 - 41 - M/03. Techniku tejpovani Zaci vyuziji v ramci
sportovnich aktivit, jako preventivni ¢i [éCebné opatfeni v ramci sebepéce.
Jedna se o zakladni kurz a ziskané dovednosti budou Zaci vyuZzivat i ve svém
soukromém Zivoté. Tyto dovednosti jim umozni zabranit vlastnimu zranéni,
nebo patologickému pretizeni svalového aparatu, ktery je v ramci studia na

nasi skole vyznamné zatizen. Na zakladé uspésného predvedeni nové



ziskanych znalosti a dovednosti, obdrZi G¢astnici certifikat. Skolitelé budou
provéFeni lektoFi ze organizace Skola tejpovani - www.skolatejpovanic,cz, co?
jsou fyzioterapeuté a kineziologové se specialnimi kurzy, zamérenymi na

tejpovani.

CtyfFi workshopy novodobého cukraFského uméni
Stfedni odborné ucilisté, Céslav, Zizkovo ném. 75

Pripravili jsme pro Zaky tfetich a druhych ro¢nik oboru vzdélani Cukrar (kéd
oboru 29-54-H/01) Ctyfi rizné workshopy pfimo u pani Ivy Rychterové
(https://www.instagram.com/iva.rychterova/ ), se kterou jsme jiz v minulosti
Uspésné provedli nékolik workshopt v nasi Skole.  Kurzy maiji s nasledujici
témata: Prace s kynutym téstem, kdy vyslednym vyrobkem bude
velikonocni vénec, mazanec nebo vanocka. Prace s kynutym téstem, kdy
vyslednym vyrobkem bude italska focaccia, kterd bude ve dvou variantach -
plnéna a neplnéna. Prace s cokoladou a nasledna vyroba ru¢né malovanych
pralinek. Prace s cukrem, kdy vyslednym vyrobkem budou ovocna lizatka,
kterd budou nasledné dekorovana. Zarover bude mozné siv prabéhu
kazdého workshopu vyrobit vlastni pizzu, peCenou v kamenné peci.  Vzidy
jedno dopoledne a ¢ast odpoledne budou zaci absolvovat workshop an a
kazdy jednotlivy kurz pojede vzdy 8 vybranych Zaku, pedagogicky dozor a
vedouci skupiny odborného vycviku, aby si poté navzajem mohli pfedat
ziskané znalosti, naucit je ostatni Zaky, kteri se daného kurzu neucastnili, a
déle tyto znalosti zGrocit formou praktické vyroby ve $kolni cukrarng. Zaci se
tak dostanou do prostredi, které je jiné nez skolni a budou moci ¢erpat nové
znalosti a dovednosti i zkuSenosti, které se ve Skole v ramci praktické vyuky -
odborného vycviku z ddvodu béZzného provozu a feknéme zacykleného

zpUsobu vyuky nejsou schopni naucit.



Kurz studené kuchyné a carvingu

Odborné ucilisté, Praktickd sSkola, Zdkladni Skola a Materskd Skola Pribram 1V,
pfispévkovad organizace

vvvvvv

obor studené kuchyné . Je to kralovna v3ech kucharskych smérl. Pro kazdého,
byt zacinajiciho kuchare, jsou praktické dovednosti z oblasti pfipravy pokrm(
studené kuchyné, dekorovani vyrobk(d a aranzovani studenych mis nezbytné.
Dnesni kuchar se v praxi neobejde bez znalosti pfipravy nabidkovych stol(, rautd
a recepci. Diky projektu ziskaji Zaci oboru Stravovaci a ubytovaci sluzby moderni
pohled a zachyceni trendu v této odborné préci. Kurz pro né bude nadstavbou k
ziskanym dovednostem z hodin Odborného vycviku. Tento kurz bude doplnén
navazujicim kurzem Food carving, ktery Zzaky nauci originalni kucharskou
techniku, pfi které se z ovoce nebo do ovoce a zeleniny vyfezavaji riizné tvary a
ornamenty. Odborné seminéare jsou uréeny pro 13 zakd studijniho oboru S
travovaci a ubytovaci sluzby .  Kurz Studené kuchyné bude zajiStén panem
Pavlem Bortnikem : drZitel nékolika ocenéni v tomto oboru, bronzova, stfibrna
medaile Magdalena Dobromila Rettigova, komisaf AKC CR, ambasador Czech
specidl, lektor kucharskych seminard.
https://mojeprezentace.wixsite.com/kucharkovar Kurz se uskutecni v bfeznu
2025 . Kurz Food Carving bude zajistén panem Ludkem Prochazkou :
priikopnik, propagator a lektor této techniky zdobeni v CR a SR.  vyhral
svétovou kucharskou olympiddu. jeho specializaci je carving, tedy ozdobné
vyfezavani zeleniny a ovoce . drZitel péti zlatych medaili ze svétovych
kuchafskych vystav, autor odbornych publikaci.

Praktické aspekty oSetfovani paznehti a celkové péce o koncetiny Il.
Stfedni lesnicka Skola a Stfedni odborné ucilisté, Krivoklat, Pisky 181

Kurz je urcen pro zacinajici a mirné pokrocilé zajemce o paznehtarskou praci v
oboru 43-41-M/01 Veterinarstvi. Kurzu se zUcastni celkem 12 zaka. Jeho
vystupem bude ziskani certifikatu, ktery jim umozni vyuzivat nabité poznatky v

ramci jejich uplatnéni na trhu prace ve svém oboru. Koncepce kurzu je



postavena na soubéhu teoretickych védomosti a jejich aplikace v praxi.
Vzhledem ke specifickému zaméreni oborové struktury nasi skoly je zejména
vhodny jako rozsifeni a doplnéni teoretickych poznatk(l v této problematice
nad radmec vyuky. Kurz bude probihat na jaFe iz ve ¢tvrtém béhu. Zaky bude
Skolit MVDr. Petr Slavik v ramci teoretické casti a Ing. Martin Zdrubek v ramci

Casti praktické.

Pfeprava, nakladani a manipulace s korimi v krizovych situacich
Stfedni lesnicka Skola a Stfedni odborné ucilisté, Krivoklat, Pisky 181

Projekt je zamé&reny na nacvik teoretickych a praktickych dovednosti Zakl oboru
43-41-M/01 Veterinafstvi v oblasti manipulace s kormi v krizovych situacich. Kurz
je koncipovan pro 30 zaki jiz zminéného oboru a rozdéleny do dvou vyukovych
dnll: Bezpecna preprava a nakladani koni do prepravniku - lektor Pavel
Cechovsky, certifikovany pfepravce koni a velkych zvifat s 30 letou praxi,
odbornik na dopravni a veterinarni legislativu pfepravy zvifat, lektor nakladani a
prepravy problémovych a mladych koni. Manipulace s velkymi zvifaty/kofmi v
krizovych situacich - lektofi Pavel Cechovsky a Toméas Férchtgott - provozovatel
Koriské zachranky a profesiondlni zachranar s 25 letou praxi v oboru pfepravy
velkych zvifat a praktik zasahuji u pfipad® vyzadujicich pouZiti Koriské sanitky.
Z&ci po absolvovani obou vyukovych dnii obdrzi za kazdou disciplinu zvlast
certifikat o absolvovani kurzu. Tyto certifikaty jim umozni lepSi a snadnéjsi
uplatnitelnosti na trhu prace v oblasti, kterou studuiji.

Floristicky kurz na téma "Svatebni floristika"

Stredni odborna Skola a Stfedni odborné uciliste, Méstec Kralové, T. G. Masaryka 4

Svatebni floristika pfedstavuje aktualni téma, které pfinasi velké vyzvy
neobejde se bez znalosti novych trend(l, material( a technik. Floristicky kurz na
téma "Svatebni floristika" budou zajiStovat floristiky z kvétinarstvi My Ti Kviti z
Hradce Kralové. Kurz bude uréen pro zaky 1., 2. a 3. ro¢nikl u¢ebniho oboru
zahradnik a uskuteCni se v prostorach skoly - v hlavni budové. V ramci kurzu by



se naSi Zaci naucili vazbu svatebni kytice, mensich kytic pro
maminky/druzicky/svédkyneé, vyrobu korsaze pro Zenicha a vénecku nebo
hiebinku do vlasll pro nevéstu. Kurz je tedy zaméren na osvojeni know-how ve
svatebni floristice, praci s klientem, tvorbu navrhu svatebni kytice dle kritérii,
kalkulaci, nicvik vazby dle estetickych pravidel, zhotoveni svatebni kytice dle
druh(, typl, pro konkrétni nevésty, véetné objednavky a uskladnéni svatebnich
kvétin. Cilem kurzu je po absolvovani kompletné pfipravit Zaky pro podnikani v
tomto oboru. Zakim budou pfedstaveny novinky tykajici se svatebni floristiky.
Rozsah trvani kurzu bude 8 hodin, Zaci budou rozdéleny do dil€ich skupin pro
zajisténi vétsi individuality v pristupu k tempu jednotlivych Zakd. Vystupem kurzu

s~ s

bude certifikat o jeho absolvovani, ktery zvySi uplatnitelnost na pracovnim trhu pro
naSe Zaky.

Zaciname s preciznim zemédélstvim
Stfedni odbornad Skola a Stfedni odborné ucilisté, Horky nad Jizerou 35

Kurz "Zacindme s preciznim zemédélstvim" je urcen pro zaky Il. a lll. ro¢nikd
u€ebniho oboru Zemédélec - farmar 41-51-H/01. Zafazeno do kurzu bude 14
zakU. Kritériem pro zarazeni do kurzu bude jejich motivace a studijni vysledky
v II. pololeti Skolniho roku. Obsah kurzu navazuje na ucivo z predmétu Stroje a
zarizeni, Péstovani rostlin a Odborny vycvik. Cilem kurzu je vSak vyraznym
zpUsobem zvysit profesni kompetenci Ucastnikl v této oblasti souc¢asného
trendu zemédélské vyroby. Obsah kurzu je zaméFen na seznameni se s cilem
a sméry precizniho zemédélstvi, na dostupné navigacni systémy a vyuziti
téchto systému pro fizeni procesu zemédélské prvovyroby. Poskytovatelem
kurzu bude firma Agromex.s.r.o Modletice ve spolupraci a soucinnosti s
firmou CleverFarm,a.s. Praha a Stfedni zemé&délskou 3kolou Caslav. Kurz se
uskutecni v arealu firmy Agromex s.r.o.Modletice, v rozsahu 15 hodin, tedy 3
dny po 5 hodinach, v jarnich mésicich roku 2025. Poskytovatelé kurzu pFipravi
pro ucastniky u€ebni material koresponduijici s obsahem kurzu. Soucasti

kurzu bude také instruktaz a praktické predvedeni vyuziti dronu pro



snimkovani pozemkd a zpracovani ziskanych dat pFislusnym software. Zaci

obdrzi certifikat o absolvovani.

Francouzska elegance: Dezerty z odpalovaného tésta
Stfedni odborné ucilisté spolecného stravovani, Podébrady, Dr. Benese 413/I

Cukrarsky kurz bude zaméreny na téma "Francouzské dezerty z
odpalovaného tésta" v€etné inovativniho zdobeni ¢okoladou formou 3D tisku.
Z4ci 3. ro¢niku v poctu 25 74k ucebniho oboru 29-54-H/01 CukraF si vyzkousi
nad rédmec SVP tvorbu t&chto lahddek - Eclairky s ¢okoladovym krémem a se
Zloutkovym krémem a Cokoladovou glazurou, citronové eclairky se snéhem,
pernikové chouz au craquelin se smetanovou naplni, kakaové chaouz au
craquelin s krémem chantilli, profiterol s pénou z bilé Cokolady a s
karamelovou ganache. Dale se nauci inovativni zplsoby zdobit dezerty
pomoci 3D tisku. Kurz bude rozdélen do 2 smén po 7 hodinach. Moderni
cukrafina se stale rozviji a my potfebujeme aby nasi zaci byli seznameni se
soucasnymi trendy a uméli dal rozvijet své dovednosti v cukrarském uméni.
Kurz povede odborna lektorka Pavlina Berzsiova, se kterou mame velmi
dobré zkuSenosti z poroty mezinarodni gastronomické soutéze Gastro, kterou
nase Skola kazdoroc¢né porada v Podébradech. Pavlina Berzsiova je cukrarka
télem i dusi a zejména velka profesionalka. Je ¢lenkou predstavenstva
Asociace kuchaf( a cukraf Ceské republiky a drzitelkou zlaté medaile
Magdaleny Dobromily Rettigové. Z4ci po skon&eni kurzu obdrZi certifikat od

odborné lektorky.

Workshopy pro studenty zdravotnického lycea
Stfedni zdravotnickd Skola, Beroun, MlddeZe 1102

Cilem projektu je umozZnit studentdm oboru Zdravotnické lyceum prohloubit

a rozsifit si znalosti v oboru biologie, biochemie, v oblasti biomediciny



prostrednictvim praktickych cviceni, pfednasek a prohlidek, které
zprostredkovava 1.LF UK Praha. K 6d oboru 78-42-M/04, zdravotnické lyceum
Studenti v ramci projektu absolvuji celkem 4 workshopy - aktivity ve
spolupraci s 1.LF UK. Seznami se s pfipravou tkanovych rezd, s metodami
zpracovani histologického materialu. S Iékarskymi pristroji a ultrazvukem.
Prakticky si vyzkousi barveni bakterii a mikroskopovani preparatt, seznami se
s fungovanim umeélé ledviny. Projekt poskytne uceleny vhled do rliznych
védnich obort a pomUze zaklm pfi rozhodovani a smérovani pri vybéru
dalSiho studijniho oboru. Projekt bude zaméren na studenty ZL, 3.ro¢niku (26
studentl) a 4.rocnikd (25 studentd). Studenti budou mit na zakladé informaci
ulehenou volbu povolani a nasledného uplatnéni na trhu prace. Po
absolvovani workshopt budou studenti rozdéleni do skupin a vytvori
prezentace a seminarni prace, kde zpracuiji ziskané informace. Ty budou

nasledné pouzity na Dnech otevienych dvefi ve Skole.

Vegetarianské labuZnictvi aneb zdravi na taliFi

Stfedni odborné ucilisté spolecného stravovani, Podébrady, Dr. BeneSe 413/I1

ey

"Vegetarianské labuznictvi aneb zdravi na talifi" je kurz uréeny nasim zakim
oboru 65-51-H/01 Kuchar — €isnik, se zaméfenim na obor kuchar, ktefi chtéji
objevit svét chuti a kreativity vegetarianské kuchyné. Kurz je zaméren na ziskani
dovednosti potfebnych k pfipravé lahodnych a vyvazenych vegetaridnskych jidel
nad ramec SVP. Uc¢astnici se nau¢i zaklady vegetarianské kuchyné, techniky
pripravy rdznych druhl zeleniny, lusténin, té€stovin a dalSich surovin. Kurz bude
zahrnovat praktické lekce vareni, ochutnavky, tipy na zdravé stravovani, ukazku
super potravin a inspiraci v kreativnich recepturach. Soucasti bude i expedice
vyhotovenych pokrm( nejenom na talife, ale i moderni formou rautové prezentace
tzv. Fingerfood. Kurz je idealni pro ty, ktefi chtéji rozsitit svlj kulinarsky repertoar,
objevovat nové ingredience a pfinést do svého jidelni¢ku vice pestrosti a zdravi.
Kurz bude urcen pro zaky 2. a 3. ro¢nikl oboru kuchaf, probéhnou 2 kurzy, vzdy v
kazdé sméné, kterd ma odborny vycvik. Celkem se G¢astni 26 zakl. Lektorem
bude profesionalni kuchar a uspésny majitel restauraci zdravé vyZzivy Jan



Kaderabek a probéhne v naSem vycvikovém studiu v Labence. Kurz bude
doplnén fundovanym vykladem o zdravé stravé od vyzivového poradce Mgr.
Jifiho Pavlicka. Zaci na konci kurzu obdrzi certifikat o absolvovani kurzu
vegetarianské kuchyné od firmy KliCek.

Podporené studentské projekty 2025

Workshop 3D tisku

Integrovand stredni Skola technicka Mélnik, pfispévkova organizace

Projekt "Workshop s 3D tiskem" je komplexni a interaktivni vzdélavaci iniciativa
tfidy 1.ED oboru Elektronika, digitalizace, automatizace, (Kombinovany Ctyflety
maturitni obor zakon€eny maturitni zkouskou s moznosti ziskat vyucni list po 3.
rocniku, vyucCovany podle RVP 26-52-H/01 Elektromechanik pro zafizeni a
pristroje a 26-41-L/01 Mechanik elektrotechnik.) konkrétné nas zakl — Pilafr,
Safar, Malik, Zita, Novéak a Hadrbolec — pracujeme pod odbornym dohledem
svého tfidniho ucitele Mgr. Svobody, ktery nam tzv. stfechu nad projektem —
pomaha nam s zajiSténim strategického smeéfovani a podporuje nas. Tento
inovativni workshop se zaméruje na praktické a teoretické body moderni
technologie 3D tisku, které hraji kli€ovou roli v mnoha oblastech jako napfiklad
inzenyrstvi, designu, mediciny i uméni. Workshop je postaven na 4 druzich 3D
tiskaren od znacky Bambu Lab a Creality, abychom se na workshopu naucili
zachazet s vice druhy 3D tiskaren, vice slicerli a dal$imi programy. Tento projekt
ve formé workshopu bude pro zbytek tfidy 1.ED a do budoucna bude pouZit i pro
ostatni tfidy napfic¢ Skolou, protoze jiz budeme mit pfesné vyzkousSeny proces,
ktery si vyzkouSime na naSi tfidé a ktery dopilujeme k dokonalosti.  Tfida 1.ED
zpracuje vyukovy material s nazvem "Jak pracovat s 3D tiskem" pomoci
Powerpointové prezentace, kde budou obsazeny i fotografie z pilotniho



workshopu. Nasledné jejich ndvod bude soucasti vyukového materialu na hodiny
Informacnich a komunikacnich technologii a bude soucasti pfipadnych dalSich
workshopd.

Il. REGIONALNI VELETRH FIKTIVNICH FIREM MELNIK
Integrovana stredni skola technicka Mélnik, prispévkova organizace

Hlavnim iniciatorem této zadosti jsou Zaci druhého rocniku oboru Ekonomika
a podnikani (obor ¢islo 63-41-M/01). Nositelem hlavni myslenky je 32 Zaku
tridy 2.EP, v zastoupeni Kateriny, Lucie, Maxe a Matéje, ktefi aktivné pracovali
na této zadost o grant.. Garantem projektu je Jana Vlkova, ktera pomaha
zakdm i s administrativni ¢innosti spojené s projektem.  Hlavnim inicidtorem
této zadosti jsou Zaci druhého rocniku oboru Ekonomika a podnikani pod
vedenim garanta Jany Vlkové. Dne 11. 6. 2025 se bude konat Il. Regionalni
veletrh fiktivnich firem Mélnik (dale jen veletrh), kde obchoduiji Zaci stfednich
Skol, ktefi maji své fiktivni firmy. V ramci veletrhu se bude obchodovat pomoci
Skolnich fiktivnich penéz (fiktivni hotovosti), jejiZ navrhy pFipravuji Zaci nasi
Skoly. Skolni fiktivni penize budou vydavany ve stanku skolni fiktivni banky,
kterou povedou Zaci druhého ro¢niku oboru Ekonomika a podnikani. Cely
veletrh bude pfipravovan a organizovan Zaky jiz zminéné tridy druhého
roc¢niku (od zapisu fiktivnich firem, moderovani, bézna organizace, tisk
pamétnich listl a nasledné i diplomU a dalSich potfebnych ¢innosti). Na
veletrhu také budou Zaci délat fotodokumentaci a celé akce a videozaznam ze
soutéze o nejlepsSi prezentaci. V ramci veletrhu bude zajisSténo obcerstveni pro
Z3aky z prihlasenych fiktivnich firem a jejich pedagogického doprovodu, a také
pamétni plaketu s malou pozornosti za Ucast na veletrhu. Nesmime takeé
zapomenout na vyhodnoceni soutézi, kde budou v kazdé soutézni kategorii
vyhlaSovany prvni tfi mista a Zaci obdrzi plaketu a ceny. Ziskani ceny je
motivaci pro zaky vsech fiktivnich firem a uznani jejich prace. Projekt

podpofi zaky v komunikativnosti a podnikavosti, které zhodnoti ve svém



dal$im studiu, ale i nasledné ve své profesni budoucnosti. Zaci se v tomto
projektu uci obchodovat a investovat financni ¢astky fiktivnich penéz a tim si
zlepsuji financni gramotnost. V rdmci pripravy se Zaci nauci pouzivat rlizné
softwary, stroje a pristroje, které budou pouzivat nejen pfi pripravé
regionalniho veletrhu fiktivnich firem. V neposledni Fadé si Zaci osvoji
komunikaci s podnikateli a zastupci statni spravy, mohou si pfipadné i
vyjednat praxe Ci brigady, které je nasledné posunou k vysnénému
zaméstnani. Hlavnim cilem projektu je ziskani potfebnych zkuSenosti na
mnoha Urovnich planovani a realizace regionalniho veletrhu fiktivnich firem,
at jiz graficka pFiprava, priprava tiskem a planovanim celé organizace veletrhu,
tak nasledné cely projektovy den, kdy budou zaci komunikovat, organizovat,
moderovat, zpracovavat vysledky soutézi a nasledny tisk diplom0. Své
zkuSenosti vyuziji v dalSim teoretickém studiu, studiu pfedmétu fiktivni firma,
ale také v nasledujicim profesnim Zivoté. Zaci si osvoji nové znalosti a

zkusenosti.

Odolsky Albatros 2025
Stfedni Skola letecké a vypocetni techniky, Odolena Voda, U Letisté 370

Jedna se o poradani 3. ro¢niku verejné vystavy a soutéZe plastikovych model(
"Odolsky Albatros 2025", ktery bude realizovan opét v prostorach nasi Skoly -
Stfedni Skoly letecké a vypocetni techniky Odolena Voda. Cilem projektu je
propagace modelarského klubu "Memphis Belle model club" a prace s
nadanymi Zzaky ve Skole, zaroven ukazat verejnosti a dneSni mladezi
smysluplné naplnéni volného ¢asu v mimoskolni aktivité, sjednotit skolni
kolektiv, zejména nové nastupsi Zaky - modelare, pokracovat v navazané
spolupraci s ostatnimi modelarskymi kluby a komunitou a také moznost ziskat
zkuSenosti s poradanim takovychto akci v oblastech socialnich a
komunikacnich kompetenci. V neposledni fadé prohlubovat u déti a mladeze

odborné znalosti a rozvijet manualni zru¢nost a koordinacni schopnosti, které



jsou klicové pro ziskani odborné zpUsobilosti v oboru letectvi. Soucasti
vystavy zaroven bude prezentace leteckckych firem a jinych socialnich
partner( z rad letectvi a IZS, se kterymi Skola spolupracuje, a tim Gcastniklm i
verejnosti naplnit dobu ¢ekani na vyhodnoceni soutéze. Samotnou realizaci
v den konani akce bude provadét cely modelarsky klub, avSak 5 Zakd (oboru
Letecky mechanik 23-45-L/02 Tobiads Treml, Vojtéch Jirous, Jolana Galcikova,
Patrik Mika, Filip Wendl) bude tvofit uzsi organizacni vybor po celou dobu
projektu (pfiprava, realizace a vyhodnoceni), a to spolecné se Skolnim
garantem projektu z fad pedagogickych pracovniki.  Garant projektu (Mgr.
Dana Hohlbergrova, vedouci krouzku a pfedsedkyné modelarského krouzku
Memphis Belle club) bude komunikovat s vedenim Skoly, provadét objednavky
a administraci souvisejici s projektem, kontrolovat dodrzovani rozpoctu
projektu, bude se spolupodilet na propagaci akce a organizaci v den konani

akce, popf. na vyhodnoceni projektu.



